
Ubicada en la llamada "Milla de Oro", la zona más prestigiosa de la denominación, Bodegas y Viñedos Viña Mayor aúna las grandes virtudes

de la Ribera del Duero. Una bodega con una vocación innovadora y un respeto por el medio ambiente (certificación Wineries for Climate 

Protection (WfprofundoCP)).

Vista

Rubí intenso con brillo azulado.

Nariz

Aromas de frutos rojos y negros entrelazados
con ligeros tostados procedentes de su paso 
por madera.

Boca

Jugoso, fresco. Con un final sabroso.

Alcohol
13,7

PH
3,76

Acidez
4,85 g/l

Azúcar residual
1,9 g/l

Viña Mayor 
Roble

Origen D.O. Ribera del Duero

Tipo de vino y Añada Tinto Roble, 2022.

Variedad de Uva 95% Tempranillo y 5% Cabernet 
Sauvignon.

Temperatura de 
Servicio

14º - 16º approx.

Viñedo
Selección de viñas jóvenes de entre 10 y 
15 años para encontrar la frescura y 
expresividad de fruta deseada.

Proceso de Elaboración

La uva realiza la fermentación en
depósitos de acero inoxidable a 
temperatura controlada y maceración en
frío, consiguiendo un vino de color vivo, 
intensidad aromática, acidez fresca y 
paso de boca suave. 

Envejecimiento Crianza de 4 meses en barrica de roble 
francés y americano.

Gastronomía
Es un vino para todos los días. Perfecto 
para aperitivos o para ser disfrutado
sólo.
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