
VILANO Autor

• DENOMINACIÓN DE ORIGEN: Ribera del Duero

• VARIEDAD DE UVA: 100% Tempranillo

• ELABORACIÓN: Procedente de viñedos de bajo rendimiento. Fermentación
maloláctica y crianza de mínimo 24 meses en barricas de roble seleccionado.
Producción limitada y botellas numeradas. Contiene sulfitos.

• NOTA DE CATA: Capa alta con ribetes violáceos en capa fina. Recuerdos de fruta
negra compotada con vainillas y notas especiadas. En boca es sabroso, amplio,
equilibrado con final largo y persistente.

• TEMPERATURA DE SERVICIO: 14ºC - 16ºC

• GRADO ALCOHOLICO: 14,5 - 15%

PREMIOS Y PUNTUACIONES
• AÑADA 2019: 

94p Raymond Chan Wine Reviews

92p Raffaele Vecchione

94p tastings.com

94p vvWine.ch

92p Andreas Larsson-Tasted

92p Gilbert Gaillard

97p Guía Vivir el Vino

92p Guía Peñín

92p Vertde Vin Magazine

97p Gardini Notes

• AÑADA 2015: 

90p The Wine Advocate-Robert 
Parker

92p Gilbert & Gaillard

92p James Suckling

EMBALAJE
Botella de 75cl

Caja de 6 botellas 95 cajas por Euro pallet

Cajas de 3 botellas y de 1 botella

Ficha comercial - Revisión 0


