
Vendimia mecánica nocturna. Maceración previa de la
uva. Fermentación en depósitos de acero inoxidable a
temperatura controlada con posterior crianza sobre sus
lías finas.

A la vista presenta un color amarillo pajizo, limpio y
brillante.

Nariz intensa a la vez que fresca, con aromas frutales y
acompañado de un recuerdo final de toques cítricos.

En boca es fresco y equilibrado con un retrogusto final
con recuerdos cítricos.

Pescados, arroces y pastas 9º-10ºC

Viñedos de 15 años
Suelo Franco-Arenoso

Carretera N1-601, km 151 - 47410 Olmedo - Valladolid

Verdejo

@bodegaeresma

Bodegas Eresma-La Soterraña

Bodegas ERESMA-La Soterraña

983 60 10 26 

info@bodegaslasoterrana.com

Adra Verdejo


