
Amarillo pajizo con tonos verdosos, brillante y cristalino.

Aromas a hierba cortada, anisados, hinojo, heno y

manzana. En boca es amplio, potente, fresco y muy

equilibrado. En retronasal es muy persistente, con gran

cuerpo y un largo postgusto. 

Versatilidad, es un vino ideal para diferentes momentos

de consumo; a copas, aperitivo o comida. 

Straw yellow with golden tones, translucent and crystal

clear. Aromas of fresh-cut grass, anise, fennel, hay and

hints of apple. In the mouth, it is ample, robust, fresh

and very well-balanced. The finish is very persistent, full-

bodied, with a lasting aftertaste.

Versatility, it is an excellent wine for different moments

of consumption; by the glass, as an aperitif or a meal. 

C A S T E L O  D E  M E D I N A  V E R D E J O  2 0 2 2  



T I P O  / /  T Y P E :

V i n o  b l a n c o  j o v e n  / /  Y o u n g  w h i t e  w i n e .

C O M P O S I C I Ó N  / /  C O M P O S I T I O N :

1 0 0 %  V e r d e j o .

A N Á L I S I S  / /  A N A L Y S I S :

G r a d o  a l c o h ó l i c o  / /  A l c o h o l i c  c o n t e n t :  1 3 , 5 %  v o l .

A c i d e z  t o t a l  ( T H 2 )  / /  T o t a l  a c i d i t y  ( T H 2 ) :  5 . 5 0  g / l .

A c i d e z  v o l á t i l  ( A c é t i c o )  / /  V o l a t i l e  a c i d i t y  ( A c e t i c  a c i d ) :  0 . 1 7  g / l .

S u l f u r o s o  l i b r e  / /  F r e e  s u l p h u r o u s :  3 0  p p m .

A z ú c a r e s  r e d u c t o r e s  / /  R e s i d u a l  s u g a r s :  1 . 4 0  g / l .

P H :  3 . 1 9

C O N S U M I C I Ó N  / /  C O N S U M P T I O N

T e m p e r a t u r a  d e  c o n s u m o  / /  D r i n k i n g  t e m p e r a t u r e :  8 º  -  1 0 º  C

T e m p e r a t u r a  d e  s e r v i c i o  / /  S e r v i n g  t e m p e r a t u r e :  6 º  -  8 º  C

C O N S E R V A C I Ó N  / /  P R E S E R V I N G

L u g a r  s u a v e m e n t e  v e n t i l a d o  y  o s c u r o .

S t o r e  i n  a  d a r k  a n d  s l i g h t l y  v e n t i l a t e d  p l a c e .

T e m p e r a t u r a  ó p t i m a  / /  O p t i m u m  t e m p e r a t u r e :  6 º  -  1 0 º  C

H u m e d a d  ó p t i m a  / /  O p t i m u m  h u m i d i t y :  7 0 %


