
 

 

 

 

 

 

 

‘AUTOR DE BOCOS’ 

 
FICHA TÉCNICA 
COSECHA: 2019 
Tipo de Uva: TINTO TEMPRANILLO 
D.O. RIBERA DEL DUERO 
LOCALIZACION: BOCOS DE DUERO (VALLADOLID) 
VENDIMIA: MANUAL 
FERMENTACION MALOLACTICA HECHA EN BARRICA       
TIEMPO EN BARRICA: 14 MESES  
ROBLE BARRICA: 100% FRANCÉS 
FORMATO: BOTELLA BORDELESA 750ML 
GRADO ALCOHOLICO: 14,5º 
  
CATA 
Vista: Picota oscuro con matices amoratados. 
Olfato: Aroma intenso a frutos rojos y toques de 
vainilla. 
Paladar: Elegante, goloso, equilibrado y muy 
intenso. 

MARIDAJE 
Un acompañamiento ideal para todo tipo de carnes, 
asados, caza, jamones, pescados azules, quesos y frutos 
secos. 
Servicio entre 16º y  18ºC 
 

FICHA LOGISTICA 
CAJA DE 6 BOTELLAS 
Dimensiones:   17 x 24 x 34    Peso: 7.5 kg 
Código EAN botella: 8437007307603 
 

 



             
 
Etiqueta delantera                                                                                                   Etiqueta trasera 

 

 
 
Troquel de la Caja de cartón contenedora de 6 botellas de 75 cl. 



 

"AUTOR DE BOCOS" (D.O. Ribera del Duero). 
 

PREMIOS OBTENIDOS por los vinos tintos 'Autor de Bocos' de nuestras Bodegas en Ribera 
del Duero: 

 MEDALLA DE ORO, "PRAGUE WINE TROPHY" 2016 (Praga - República Checa). 
 MEDALLA GRAN ORO, "PRAGUE WINE TROPHY" 2015 (Praga - República Checa). 
 MEDALLA DE PLATA, "CONCOURS MONDIAL DE BRUXELLES" 2015 (Jesolo - 

Italia). 
 MEDALLA DE ORO, "TEMPRANILLOS AL MUNDO" 2011 (Nueva York - EE.UU). 
 MEDALLA DE ORO, "TEMPRANILLOS AL MUNDO" 2009 (Estocolmo - Suecia). 
 BACCHUS DE ORO, "PREMIOS BACCHUS" 2008 (Madrid - España). 
 MEDALLA DE PLATA, "TEMPRANILLOS AL MUNDO" 2008 (París - Francia). 
 MEDALLA DE PLATA, "CONCURSO MUNDIAL DE BRUSELAS" 2008 (Burdeos - 

Francia). 

 


