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ELABORACIÓN PROCESSING 

El tempranillo del ÉBANO 6 procede, en  
su mayoría, de nuestros viñedos en  
espaldera. Mesa de selección de uva en  
bodega, estrujado y despalillado previos  
a la entrada al depósito de acero  
inoxidable. Remontados diarios con 
aireación durante la maceración y 
fermentación alcohólica bajo una 
temperatura controlada (24-25ºC) 
durante aproximadamente 12-14 días. 
Descubado y fermentación maloláctica 
en acero inoxidable. Envejecimiento de 6 
meses en barricas  bordelesas de roble 
francés. Embotellado y posterior reposo 
en botella de un  mínimo de 2 meses 
previo al inicio de  su distribución. The 
EBANO 6 tempranillo comes mainly from 
our trained on the wires vineyards. 
Selection table in the winery, 
destemming before entering stainless    
steel tanks. Daily pumping with airing out 
during maceration and alcoholic 
fermentation under a controlled 
temperature (24-25ºC) for approximately         
12-14 days. Malolactic fermentation in 
stainless steel. Ageing for 6 months in 
French oak barrels. Bottling. After this 
process, the wine is aged for, at least, 
two months before its distribution. 

CATA TASTING 

Color rojo púrpura intenso con ribete 
violáceo. En nariz muestra aromas de  
mermelada de fresa y mora silvestre, 
grosella, arándano y regaliz. 
Acompañados con toques especiados 
de eneldo, pimienta negra y canela. 
Balsámico, vainilla, nota mentolada 
fresca y suave, tostados de cacao y 
toffee. Notas de fruta madura, 
compotadas y cereza. Boca enorme, de 
taninos maduros y envolventes, buena 
untuosidad. Bien estructurado, potente 
armonioso y cálido, glicérico, largo… 
Intense dark colour with purple rim. On 
the nose shows aromas such as 
strawberry jam and blackberry, 
redcurrant, blueberry and liquorice. All 
accompanied by a spiced touch of dill, 
black pepper and cinnamon. Balsamic, 
vanilla, a fresh and soft mentholated 
note, cacao toasted and toffee. Notes         
of compote of mature fruit and cherry.  
In mouth, it shows mature and 
embracing tannins, with a good 
unctuosity. Powerful, balanced and 
warm. Nice after-tasting. 

MARCA/BRAND: Ébano 6 

BODEGA/WINERY: Ébano Viñedos y Bodegas  

VARIEDAD/VARIETY: 100% Tempranillo 

TIPO DE VINO/TYPE OF WINE: Tinto/Red (Semicrianza)  

ENVEJECIMIENTO/AGEING: 6 meses en roble francés 

6 months in French oak barrels 

DENOMINACIÓN DE ORIGEN/APPELLATION: Ribera del Duero 
 
TEMPERATURA DE SERVICIO/DRINKING TEMPERATURE: 17-18 ºC 

Ébano Viñedos y Bodegas, S.L.U - Castrillo de Duero (Valladolid – España). 47318 Tel: 986 609060  
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